


 INSALATONE - SALAD 
MEDITERRANEA 			  € 12	
carpaccio di pomodoro, burrata, 
gocce di basilico (1-7) 	
tomato carpaccio, burrata cheese, 
basil drops

DOLCE FIRENZE 		  €	13
misticanza, olive, pomodorini, feta greca, noci, cetriolo, 
olio al miele (8)	
misticanza, olives, cherry tomatoes, Greek feta, walnuts, cucumber, honey oil

CHIOGGIA 		  €	13
radicchio rosso, acciughe, mozzarella di bufala, 
crostini di pane, salsa yogurt (1-4-7)	
red radicchio, anchovies, buffalo mozzarella, bread croutons, yoghurt sauce

A MODO MIO 		  €	13
insalatina, bocconcini di pollo, fagioli di Spagna, cipolla di 
Tropea, cetriolo, salsa di guacamole, pane di mais e girasole (1-7-8)	
small green salad leaves, chicken bites, Spanish beans, Tropea onion, 
cucumber, guacamole sauce, corn and sunflower bread

ESOTICA				    €	13	
lattuga, avocado, mazzancolle, pomodorini, petali di 
fiori essiccati, salsa Tzatziki alla cipollina, crostino di pane (1-2-7)	
lettuce, avocado, prawns, cherry tomatoes, dried flowerpetals, 
chive Tzatziki sauce, bread crouton.

	 PIATTI PER BAMBINI - KIDS DISHES 
	
PENNE AL POMODORO (1)		  €	 7
PENNE WITH TOMATO SAUCE

COTOLETTA ALLA MILANESE CON PATATINE FRITTE (1-3)	 €	12	
MILANESE SCHNITZEL WITH FRIES 

HAMBURGER DI MANZO, FORMAGGIO, 		  €	12
PANE AL SESAMO, PATATINE (1-7-11)		
BEEF BURGER, CHEESE, SESAME BREAD, FRIES

PIZZA IN PALA MOZZARELLA E POMODORO (1-7) 	 €	 7	
PIZZA WITH MOZZARELLA CHEESE AND TOMATO SAUCE

PATATINE FRITTE (1-7) 		  €	 5	
FRENCH FRIES



 PASTA 
	
FETTUCCINE SCAMPI, 				    € 	13 
zucchine, porro croccante (1-2)
FETTUCCINE WITH PRAWNS, 
courgettes, crispy leek

RAVIOLI CACIO E PEPE 		  €	13
con croccante di guanciale (1-7)
RAVIOLI WITH CACIO-CHEESE
and pepper and crispy bacon

PENNE AL POMODORO E POLVERE DI OLIVE (1)	 €	 9
PENNE WITH TOMATO AND OLIVE POWDER

GNOCCHETTI DI PATATA 		  €	13
al ragù di vitello, granella di pistacchio (1-8)	
POTATO DUMPLINGS
with veal ragout, pistachio grain

SPAGHETTI AGLIO E OLIO, 				    €	 11 
filamenti di peperoncino dolce (1)
SPAGHETTI AGLIO E OLIO, 
sweet chilli pepper thread	

BIGOLI AL SUGO D’ANITRA (1)		  €	 12
BIGOLI (HANDMADE SPAGHETTI STYLE) 
WITH DUCK SAUCE

 MARE E TERRA - SEA AND LAND 
	
TAGLIATA DI MANZO IN DOLCE COTTURA 		  € 	17
rosmarino, sale di maldon e 
melanzana anacapri
SOFT-COOKED BEEF SLICED STEAK, 
rosemary, maldon salt and
anacapri aubergine

ROASTBEEF CARPACCIATO 		  € 	17
con zabaione freddo alle nocciole e pomodorino fritto (3-8)	
ROASTBEEF CARPACCIO
with cold hazelnut zabaglione and fried cherry tomatoes



VITELLO TONNATO						      €	14
con pane carasau e tortino di zucca (1-3)
VEAL IN TUNA
sauce with carasau bread and pumpkin pie

TAGLIATA DI POLLO,  		  € 	14
rucola, pomodorini, salsa caesar (3-8)	
CHICKEN SLICED BREAST, 
rocket, cherry tomatoes, caesar sauce

STRUDEL DI VERDURE IN PASTA SFOGLIA, 		  € 	12 
con indivia belga al curry (1)	
VEGETABLE STRUDEL IN PUFF PASTRY 
with curried belgian endive

FILETTO DI BRANZINO ALLA PIASTRA 		  €	 17
con polvere di cappero e verdurine dell’orto al vapore	
GRILLED SEA BASS FILLET 
with caper powder and steamed garden greens

BACCALÀ MANTECATO, 		  €	 17
all’olio evo, crostone di mais (1-6)	
BACCALÀ MANTECATO (CREAMED COD)
with extra virgin olive oil, corn crust bread

 GLI SFIZIOSI - TASTY TREATS
	
PATATINE RUSTICHE		  €	 5
RUSTIC FRIES

PAPATINE CACIO E PEPE (7-8-12)		  €	 6	
“CACIO E PEPE” FRIES

FALAFEL		  €	 5	
FALAFEL

MOZZARELLINE FRITTE (1-7)		  €	 5
FRIED MOZZARELLAS

ZUCCHINE IN PASTELLA (1-3-8)		  €	 5	
BATTERED COURGETTES

•	 Salsa Maionese, Salsa Ketchup, Salsa BBQ, Salsa Yogurt e Erbette 
Mayonnaise Sauce, Ketchup Sauce, BBQ Sauce, Yoghurt and Herb Sauce



 PIZZE IN PALA
	
MONTAGNANA		  € 	14
con crudo di Montagnana, rucola, 
burrata, olio evo (1-7)	
with Montagnana raw ham, rocket, 
burrata cheese, extra virgin olive oil
 

SALMONE		  € 	14
con salmone affumicato, burrata, granella di nocciole (1-2-7-8)	
with smoked salmon, burrata cheese, hazelnut granules 

BURRATINA		  € 	13
con burrata e pomodorini con riduzione al balsamico (1-7)	
with burrata cheese and cherry tomatoes with balsamic glaze

 HAMBURGER 
AMERICANO 		  € 	14	
hamburger di Scottona 180g, 
pane al mais e girasole, cipolla fritta, 
insalata, salsa barbecue, bacon, 
formaggio Morlacco e patatine (1-3-7-11)
beef burger 180g, corn and sunflower bread, 
fried onion, salad, barbecue sauce, bacon, 
Morlacco cheese and fries.

CONTADINO 		  € 	14
hamburger di Scottona 180g, pane al mais e girasole, 
pomodoro, formaggio Asiago dop, maionese al lampone, 
melanzana caramellata e patatine (1-3-7-11)
beef burger 180g, corn and sunflower bread, tomato slices, 
Asiago cheese dop, raspberry mayonnaise, 
caramelised aubergine and fries. 

ALTOPIANO 		  € 	15
hamburger di Scottona 180g, pane al mais e girasole, 
formaggio Asiago, noci, peperoncini dolci, 
insalata lattuga e patatine (1-7-8-11)
beef burger 180g, corn and sunflower bread, Asiago cheese, 
walnuts, sweet peppers, lettuce salad and fries

VEGBURGER                   			  € 14	
hamburger di Quinoa, pane al mais e girasole, zucchine grigliate, 
semi di lino e verdure, humus di ceci e patatine (1-8-11)
quinoa burger, corn and sunflower bread, grilled courgette, flaxseed 
and vegetables, chickpea hummus and fries



 ACQUA E BIBITE - WATER & SOFT DRINKS	 

Acqua Naturale / Frizzante 1L	 €	 3,20 
Acqua Naturale / Gassata ½ Lt	 €	 1,80 
Acqua Naturale / Gassata ½ Lt PET	 €	 1,50 
Chinotto / Limonata / Redbull / Fever Tonic	 €	 4,50 
Coca Cola / Lemonsoda / Sprite / Schweppes / Aranciata	 €	 3,20 
The Freddo Limone o Pesca	 €	 3,20
Succo di Frutta (ACE, Ananas, Arancia, Mela, Pera, Pesca)	 €	 3,20
Succo di Mela 1L	 €	 6,80

 BIRRA - BEERS	

Birra alla Spina Draft beer 20 cl	 €	 3,00
Birra alla Spina Draft beer 40 cl	 €	 5,60
Birra in Bottiglia Bottled beer	 €	 6,00
Beck’s/Corona/Ceres/Analcolica
Weissbier 0,5 lt	 €	 6,80

 VINI - WINES
Calice Prosecco DOCG	 €	 4,00
Calice vino bianco / rosso Colli	 €  4,00	/	€	 6,00	

 DESSERT	

CROSTATA DI RICOTTA		  € 	6
SU SALSA DI FRUTTI ROSSI (1-7-3)
RICOTTA TART ON RED FRUIT SAUCE
	

CRÈME CARAMEL CON CROCCANTE DI CRUMBLE (1-7-3)	 € 	6
CRÈME CARAMEL WITH CRUMBLE CRISP
	
TIRAMISÙ AL SAPORE DI FRAGOLA (1-7-3)		  € 	6
STRAWBERRY-FLAVOURED TIRAMISU

MACEDONIA DI FRUTTA FRESCA CON GELATO		 € 	6
FRESH FRUIT SALAD WITH ICE CREAM

TORTA AMARETTI E CACAO (1-7-3)		  € 	6
AMARETTI AND COCOA CAKE



ALLERGENI ALIMENTARI
I numeri indicano gli allergeni presenti
(vedi elenco allergeni regolamento UE 2011).

 
1) Cereali e derivati - cereali contenenti glutine 		
come grano, segale, orzo, avena, farro, kamut, ceppi 
derivati e prodotti derivati.
 
2) Crostacei - proteine provenienti da gamberi, 
gamberetti, scampi, granchi, aragoste, astici e 
derivati dei crostacei.

3) Uova - uova cotte e crude, derivati come pasta 
all’uovo, biscotti, torte, frittate, maionese, creme, cibi 
panati, sformati, etc.
 
4) Pesce - tutti i tipi di pesce e prodotti derivati, ad 
eccezione di gelatina di pesce come supporto per 
preparati di vitamine o come chiarificante nella birra 
e nel vino.
 
5) Arachidi - derivati come olio di arachidi, burro 
di arachidi, farina di arachidi, latte di arachide 
utilizzato come ingrediente per creme, snack, torroni, 
etc.
 
6) Soia - ad eccezione di olio e grasso di soia 
raffinato, tocoferoli misti naturali, tocoferolo D-alfa 
naturale, tocoferolo acetato D-alfa naturale, 
tocoferolo succinato D-alfa naturale a base di soia, 
oli vegetali derivati da fitosteroli e fitosteroli esteri a 
base di soia, estere di stanolo vegetale prodotto da 
steroli di olio vegetale a base di soia.
 
7) Latte - inclusi prodotti a base di latte o di 
lattosio, ad eccezione di siero di latte utilizzato per la 
fabbricazione distillati alcolici e il lattiolo.
 
8) Frutta a guscio - mandorle nocciole, noci, noci 
di acagiù, noci di pecan, noci del Brasile, pistacchi, 
noci macadamia e derivati, ad eccezione di quelli 
utilizzati per la fabbricazione di distillati alcolici.
 
9) Sedano - presente in pezzi o in prodotti derivati 
come preparati per zuppe, salse e concentrati 
vegetali.
 
10) Senape - allergene presente tra gli ingredienti 
principali di salse e condimenti e soprattutto nella 
mostarda.
 
11) Sesamo - spesso i semi interi sono usati per la 
preparazione del pane ma si riscontrano tracce di 
sesamo anche in alcuni tipi di farine.

12) Anidride solforosa e solfiti - solo se in 
concentrazioni superiori a 10 mg/kg o 10 mg/l 
espressi come SO2 - usati come conservanti - 
vengono riscontrati in conserve di prodotti ittici, cibi 
sott’aceto, cibi sott’olio e in salamoia, marmellate, 
aceto, funghi secchi, bibite analcoliche e succhi di 
frutta.
 
13) Lupini - legume alla base di molti cibi vegani, 
sotto forma di arrosti, salamini, farine e similari.
 
14) Molluschi - piatti a base di canestrello, 
cannolicchio, capasanta, dattero di mare, fasolaro, 
garagolo, lumachino, cozza, ostrica, patella, tartufo 
di mare, tellina e vongola, o nei loro derivati. 

ALLERGEN LIST
The numbers indicate the allergens present
(see allergen list EU Regulation 2011).

1) Gluten - cereals containing gluten (wheat, rye, 
barley, oats, spelled, kamut or their hybridised strains) 
and derived products except: wheat-based glucose 
syrups, wheat-based dextrin malt, barsley-based 
glucose syrups; cereals used for the manufacture of 
distillates including ethyl alcohol of agricultural origin.

2) Crusteans - crustaceans and crustaceans-based 
products. 

3) Eggs - and eggs-based products (all kinds of eggs).

4) Fish - fish and fish-based products except: fish 
jelly used as a support for vitamin or carotenoid 
preparations; gelatin or gelatin used as a clarifier in 
beer and wine.

5) Peanuts - peanuts ans peanuts-based products.

6) Soy - soybeans and soy products, except: refined 
soybean oil and fat; natural mixed tocopherols 
(E306), natural D-alpha tocopherol acetate; natural 
D-alpha tocopherol; soy-based natural tocopherol; 
soy-based natural tocopherol succinate; vegetables 
oil derived from phytosterols and soy-based esters 
phytosterols; vegetable tin foil ester produced from 
soy oil sterols.

7) Milk - milk and milk-based products. Except: whey 
used to make alcohol, including ethyl alcohol of 
agricultural origin milk; (cattle, goat,sheep and any 
type of product derived from them are included).

8) Nuts - nuts, almonds (amigdalus communis L.), 
hazelnuts (Corylus avellana), walnuts (Juglans regia), 
cashew nuts (Anacardium occidentale), pecans 
(Carya illinoiensis – Wangenh – K. Koch), Brazil nuts 
(Bertholletia excelsa), pistachios (pistacia Vera); 
macadamia nuts or Queensland nuts (macadamia 
ternifolia) and their products, except for nuts used 
for the manifacture of alcoholic spirits, including ethyl 
alcohol of agricultural origin.

9) Celery - celery and celery-based products.

10) Mustard - mustard and mustard-based products.

11) Sesame seeds - sesame seeds and sesame-based 
products.

12) Sulphur Dioxide, Sulphites - sulfur dioxide 
and sulphites in concentrations greater than 10mg/ 
kg or 10mg/l expressed in term of total SO2 to be 
calculated for the products as proposed ready for 
consumption or reconstructed in in accordance with 
the manufacturers’ instructions.

13) Lupine - lupine and lupine products.

14) Molluscs - molluscs and shellfish products.
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